oV NAG IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHAU  ©

3‘ OWJATHOCTUKA HA BOJIECTU KAJ XXUBOTHU
Foodd,lab OB 7.8-02
s WM3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTTUTYBAE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeguTpaHO mocTpUparse) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.m«

yA. ,Bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3selwTaj 6p. 159122/4 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha BapaTtenot : JKIM Bogosopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 Uaunagen - OnwTuHCKa 3rpaga UanHaeH

JaTtym Ha 3emarbe: 21.09.2022
Jatym Ha npuem: 21.09.2022

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 159122 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha nex 21.09.2022 roauHa, oBNacTeHoTo Avue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3eMatbe Ha NPMMEPOK BoAa
33 NUere 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHaM3a. 2

Il OnKUc Ha MecTo Ha 3eMarbe Ha npumepouun: Boaata 3a nuerbe € 3emeHa oA KyjHa og [leTcka paauHKa ,,NpB
Yerop"- MunaguHoBsuM.

Il MpumepouMTE Ce 3eMeHM COrIacHO N/aH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 [naH 3a 3emarbe Ha
npumepouu.

IV CraHaapau v mertogu 3a 3emare Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTso 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLM BOAA 3a NUeHse 04 NPEUUCTUTENHN CTaHULM U BOAOBOAHM ANCTPUBYTUBHN CUCTEMM.

V [ononHysarsa, OTCTanyBaka UM UCKNYYYBakba 0f, METOAOT U Of, N/1IAHOT 32 3emMatrbe Ha Npumepouu: /
VI Pesynratu:

KapaKTepucTUKM Ha MpuMepoKoT: Bopaa 3a nuerbe — [lercka NpaguHka ,Mps yekop"
(Mme, TProscko UMe, cepuja, AaTyM Ha MPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KONWUYecTBo)

MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj Napassetpy Tecr meTon Pesynrar og Heopgpe- FpaHu4HK 3apgosonysa/
WCNUTYBaHETO AeHocT BpeaHoCTH Npudarnuso/
ol ’ He 3aposonysa
159100422 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a/l0BO/NYBa
Mupumc BPM 7.4 —78x H.O / Hema 3afoBonysa
BKyC BPM 7.4 — 79x H.A / Hema 3340B0/YBa
TemnepaTypa BPM 7.4 — 80x +10,6 °C / 25°C 3a/l0BONYBa
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3agoBonyBea
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,39 / 6,5-9,5 pH 3apoBonyBsa
eUHULM
MNoTpowysa4ka Ha KMnOs MKC EN ISO 8467:2007 1,77 mg/L / 8 mg/L 3aposonysa
En. cnpoBoanusocT MEKC EN 1SO 27888: 2007 833 pS/cm / 2500 pS/cm 3agosonysa
Amonujak (NHz) MKC ISO 7150-1:2007 0,020 mg/L / 0,5 mg/L 3340BONYBa
[ Msdanve: 1 Bepaujo: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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oy NAB NIABOPATOPMIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U ’
‘3 OUIATHOCTUKA HA BOJIECTU KAJ YKUBOTHMU AR RN ISONEG ety
Food@lab 06 7.8-02 O
e WU3BELLUTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeguTMpaHo MOCTpupar-e) MKE ENISQ/IEC Tustlog
17025:2018
Hutputn (NO2) MKC ISO 26777:2007 0,032 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/yBa
Hutpatu (NOs) MHKC I1SO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L 3a4080/yBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a/l0BONYBa
Heneso . MKC ISO 6332:2007 0,041 mg/L / 0,2 mg/L 3af0BONYBa
PesnayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3a[0BONYBa

MCnUTYBaHUOT NPMMEPOK M 3a0BONYBa KpuTepuymuTe 3a BapaHnoT napametap cornacHo [pasuAHUKOT 3a 6e3benHOCT M KBaNUTET Ha
sofdaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKM ycnosu: v' coHyeso 0O 06na4HO O NPOMEHNMBO [ BPHEXAMBO O Temnepatypa
HayuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NagUNHUK 3a TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4 +2°C

MocTpuparseTo e U3BPLUEHO OA CTPaHa Ha:

O Knnent A~ 0 ®ya Nab Hukona LiseTKoBCKM (CO akpeauTUMpaHa metoaa)........ Ay

il
\ | '_?‘ O‘p:s_-_‘\ /
WU3pabotun: MeaHa Cnacecka........ L ‘. ..... a YO NAB E Opobpun: ®pocuHa CnacosekKa.. ... m .........
/vme, npesunme, nornnc\f\'-, 2 Q?O S /vme, npesume, noTnue /
S

C €2
asHEEy « 21.09.2022-23.09.2022

[Latym(u) Ha u3sepyBare Ha naﬁopardpncume
[Jatym Ha usgasarse Ha ussewrTajoT: 23.09.2022

Co * ce 03HaueHyBa HEAKPEAMTUPaH METOg,

**Kora KnnHeToT He 6apa vW3jasa 3a coo6pa3HOCT BO M3BEWTAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoApeaeHoCT, BO CMTe ApYyrid CiyYan mepHaTa HeoApeaeHocT, ce
NPecMeTyea BO pesynTaToT camo no Baparbe Ha KAMEHTOT.

*%% ca 03HaUyBaAaT METOAM KOU ce AobueHw of cTpaxa Ha nabopatopuja co Koja Pya /lab uma cknyyeHo Aoroeop 3a copaboTka

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakosopcTeoTo Ha ANTY dya Nlab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTMBHOCTM 32 MCNUTYBatbe Ce M3BPLIYBAaT HENPUCTPAcHO M
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OAJ/iyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM OOKa3M 3a
YCOTNaceHoCT €O pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKWUTE He MOXaT A3 BAWjaaT APYrY MHTEPeCcH WAKU APYrv CTPaHW w1 HHKO]
Hema npaso Aa BAMjae Ha BpaGOTEHUTE BO OAHOC Ha PE3yATaTMTE OJHOCHO HeMa Npaso Ha 6MN0 KaKeW BHaTPelWHM,

HaABOPELUHM, KOMepLMjanH1, PUHAHCUCKK U APYT BUA MPUTUCOLM U BANjaHK]a.
3abenewxa Bp. 1: Peayntatute og TecToBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 MCNWTYBaHWTE NPUMEDOUN. OBOj NPOTOKON HE CMee Aa ce penpoAyuvpa oceeH co
nucMeHa 4o38ona Ha nabopaTtopujaTa v BO LENoCT.
3abenewra Gp. 2: NlaBopaTopwjata He oArosapa 3a BEPOAOCTOjHOCT Ha NoAaToUMTE JOCTaBeHW Of, NOAHOCHTENOT BO bapatbero 33 MCNUTYBaHE.
3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKMA 3EMatLe Ha npumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCW OAroBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTUBHOCTE Ha NPUMEPOUMTE.
3abenewna bp. 4: U3sewTajoT o NaboPaTOPUCKOTO UCMIUTYBabE Ce M3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 WasecTysatbe 33 peayntatu.
3abenewra Bp. 5: JOKOAKY KNMeHTOT Bapa M3BewTajoT og NabopaToPUCKO MCIWTYBarbe Aa COAPIKM W3jasa 3a coobpasrocT, naboparopujara nocranyea
COrNacHo NPaBMNIo 3a AOHecyBare Ha OfJ/yKa 33 w3jaea 3a coobpasHoct. OBa NPas1no e BO COMACHOCT Co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boamy 32
[OHEcyBakbe OA/IYKa M U3jaBa 3a coobpa3HoCT U rnacu:
Npasuno Ha GuHapHa ognyKa 3a egHocTasHo NpudaKkarse Kora:
- M3mepeHaTa BPeAHOCT e NOA rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” nnn
- M3MepeHaTa BPeAHOCT @ Haf rpaHuLaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa
COTAacHO BaMKEUYKWOT NPaBUIHWK Ha HAUWOHAIHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3aBenewxa Bp. 6: CuTe aKpeaUTMPaHU METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3danue: 1 Bep3auja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. ‘
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JTABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA BOJIECTU

TecTrmpan.
MEL EN ISONIEC 1TO2E

i KAJ XMBOTHHW
Food@la 06 7.8-02 @/ﬂ
e W3BELLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCTNUTYBAHLE
(co akpeauTpaHo moctpuparse) MKC EN/ISOJIEC Testing
17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

U3BewrTaj 6p.159122/4

MukpobuonoLuka aHanusa

Ume Ha bapatenoT : JKM Bogosog, H. UnuHgeH
Aapeca Ha bapatenot : yn. 9 66 UnuHpeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHAaeH

[atym Ha 3emarbe: 21.09.2022
[atym Ha npuem: 21.09.2022

bpoj Ha 6aparbe 3a ucnurtysarbe: 159122
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aex 21.09.2022 roauHa, oBnacteHoTo nnue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUKM 3eMatbe Ha NPUMEepPOK BoAa
3d NUeHe 3a TeCTUPae Ha MHKDOGHO.HOU.IKE dHanun3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emaibe Ha npumepouum: : BogaTa 3a nuerbe e 3emeHa o4 KyjHa oa [letcka MpaauHka ,,Mps
Yekop"- MunaauHosLm.

Ill MpumepoumTe ce 3emMeHM COrNacHO NAaH 33 3emarbe Ha npumepoum: 05 7.3-02 Mnax 32 3emarbe Ha
npumepoLLM.

IV Crangapam w meTogm 32 3emasee Ma npumepoum: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouM 3a
MWUKPODHONOWKE axanusa

V [lononHysara, OTCTanysarsa WaK MCKAYYySaria O METOA0T ¥ O4 NASHOT 33 3eMakbe Ha npumepoun: /

VI Pesynraru:

1.KapakTtepucTuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuesse — [letcka MNpaguHka ,Mps yexkop”
(vme, Tproecxo ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTEC, POK Ha TPaeke, KONUYECTBO)

| Mo CoobpasHoct
WUa. 6poj PesynTatog FpaHuuHK 3agosonysa/
T SECE Mo WCNUTYBaIETO "w BpeaHOCTH Npudarauso/
He 3ap080nyBa
159100422 Pseudomonas aeruginosa MHKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100mi 3aposonysa
Konudopmuu baktepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKCEN1S09308-1 | Q cfu/100ml / 0cfu/100ml | 3agosonysa
LipeBHM eHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Cyndutopeayuypauxu MKCEN ISO 26461-2 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoere MMKpOOpraHnMImm MKC EN ISO 6222 0 cfu/m| / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyatypa 22°C
! Bpoetbe MUKPOOPraHn3Mu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 37°C

MCNMTYBaHWOT NPUMEPOK Y 334080/YBa KpUTEPUYMUTe 3a 6apaHroT napameTap cornacHo MNpasuaHmKoT 33 6e3beaHocT
KBaNWTET Ha BoAaTa 3a Nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v MNpunor 4)

| Hzoagrue: |

\ Bepsuja: 4

l Bo cuaa oo: 20.06.20222
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JIABOPATOPHUIA 3A UCIMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJIECTH Yo
KM }KHBOTHH MEC EN ISOVIEC 170825

F°°d¢lab W3BELUTAJ O3 TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE et
________ il MKC EN ISO/IEC

(co akpeguTUpaHo mocTpuparse) 17025:2018

Tistling

BpeMEeHCKM yCnoBu: v coHyeBo 0 06/Ma4HO O MPOMEHAMBO 0O BPHEXAMBO O Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha NagUHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4+ 2°C

MocTpupateTo € M3BpLUeHO o4 CTpaHa Ha:

o0 ®ya 1ab HuKkona LIBeTKOBCKM (co akpepguTupaHa Mem,qa]

Opobpwn: AHapea BOWKOCKA. ... lueeeeceferaeanen.
/vme, npe3ume, notnuc /

M3pabotun: Hatawa MuUneHKoBCKa.......
/nme, npesume, notnuc /

Jatym(un) Ha n3seayBare Ha NnabopaTopUCKuUTe akTuBHoCTH : 21.09.2022 - 24.09.2022
JaTtym Ha u3gasarbe Ha usselwTajot: 26.05.2022 '

Co * ce 03HaueHyea HeakpeauTUpPaH MeToq,

**Kora unmHeToT He Bapa u3jaBa 3a cooBpa3HOCT BO M3BELUTAJOT CB M3BECTYBa MEPHaTa HEOA4PEAEHOCT, BO CUTE APYrv C/Y4Yau MEPHATa HeoapeeHoCT, ce
npecmeTyea 8O Pe3ynTartoT camo no baparbe Ha KAMEeHTOT.

*** ce p3HauyyeaaT meTogM Kow ce gobuenu og crpada Ha nabopatopuja co Koja Py /1ab uma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTka

M3jaea 3a HenpucTpacHocT
PakosogcTeoTto Ha ANTY dyg N1ab A00-CKonje rapaHTupa AeKa CUTE aKTUBHOCTH 33 UCNUTYBakbe Ce U3BPLUYBAaT HEeMPUCTPaCcHO M
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyKku ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha O06jeKTMBHM AOKasu 32
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAapAW M BP3 O4NYKUTE HE MOMAT fa BAWjaaT APYrM MHTEpecH UAWU ApPYrd CTPaHU U HUKO]
HEeMa npasBo Aa BAvjae Ha BpaboTeHMTE BO OAHOC Ha PE3YNTaTMTE OAHOCHO HemMa npaBo Ha 6MNO KaKBW BHaTPeLHM,
HaJBOpeLlHW, KOMepLuUujanHKu, GUHAHCUCKKA U APYT BUA MPUTUCOLM W BAMjaHM]a.

3abenewxa bp. 1: Peayntature o4 TECTOBMTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a MCNUTyBaHuTe npumepoud. OBOj NPOTOKON He CMee A3 ce penpoiyuvpa ocBeH Co
n1ucMeHa Jo3Bona Ha nabopaTopujaTa v BO LenocT.

3aBenewsxa Bp. 2: NlaBopaTopwjaTa He o4rosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NO4ATOLUWTE AOCTABEHM Of NOAHOCUTENOT BO Bapakbeto 3a MCNUTYBatbe.

3abenewna bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUKA 3EMAHE Ha NPUMEpOLUWTe, nabopaTopujaTta He HOCK DATrOBOPHOCT 3a PenpPeseHTaTMBHOCTA Ha NpUMepounTe.
Jabenewxa Bp. 4: M3BewTajoT og NabOPaTOPMUCKOTO UCNMTYBaLE Ce M3AaBa 8O cornacHoct co MNP 7.8 W3secTtyBsarbe 3a pesyntartu.

3abenewxa Bp. 5: flokonky knmeHToT Bapa u3sewTajoT of NabopaTopWUcKo MCNUTYBarbe A3 coapHu u3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranyea
COrNacHO NPaBWAO 3a AOHeCyBare Ha OANyKa 33 u3jasa 3a coobpasnoct, Oea npaswno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwmy 3a
[AOHecyBarbe of4/1yKa W u3jasa 3a coobpa3sHocT v rnacu:

MNpasuno Ha 6uHapHa 0ANYKa 33 eAHOCTaBHO NpUdaKatbe Kora:

- U3MepeHaTa BpeaHOCT e NoA rpaHuLaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” unn

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHuLaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agosonysa *

COrIACHO BAMEYKMOT NPaBUNHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewka bp. 6: CUTe akpeaUTMPaHK METOAM O4 ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 |
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